Menu- und
Buffetvorschlage

Gerne stellen wir Ihnen unsere Leistungen vor:

3 Veranstaltungsraume

Festlich arrangierte Tafeln

Kompetente Beratung und Mithilfe bei der Organisation Ihrer Feier
Verschiedene Menl- und Buffetvorschlage

Ein attraktives Weinangebot

Ein engagiertes Mitarbeiterteam

Ein Preis-Leistungsverhaltnis welches auch Sie Uberraschen wird
Gerne organisieren wir Ihren Blumenschmuck (Preis nach Absprache)
Wir laden Sie gerne zu einem Probeessen ein

Kostenfreie Tiefgaragenplatze nach Verfluigbarkeit flr Ihre Gaste

Ihre Ansprechpersonen:

Jirgen Haim - Hoteldirektor

Martin Haim - Betriebsleiter

Florian Haim - Gastronomieleiter



Menuvorschlage

Menu 1

Rindssuppe mit Gemuseteigtaschen

Xk >k k

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommes Frites

>k >k k

Schokoladenschmarren mit Ananas und Vanilleeis

Euro 30,00

Menu 2

Steinpilzrahmsuppe mit Brotcro(itons

Xk %k >k

Schweinefilet rosa gebraten an Cognacrahmsauce dazu feine Nudeln und Gemiuse
der Saison

X >k k

Geeister Cappuccino mit Honigsauerkirschen

Euro 32,00

Die MenUs kénnen auch selber zusammengestellt werden. Wir bitten Sie, ein
gemeinsames Menl auszuwahlen. Bei allen Mends ist zu einem Aufpreis von Euro
6,- pro Person ein Kase- bzw. Dessertbuffet méglich.

Stand Juli 2021



Menu 3

Bunter Salat mit Ziegenfrischkasepralinen und Trauben

Xk >k k

Lachsschnitte an Safransauce mit Kartoffel-Fenchelgratin und Brokkoli

Xk >k k

Schoko-Mandelmousseterrine im Baumkuchenmantel

Euro 32,00

Menu 4

Vorspeisenteller ,Messmer"
(Rauchlachs, Melone, Rohschinken und Salatbouquet)

>k >k k

Rindssuppe mit GrieBnockerl
>k K %k
Kalbssteak mit einer Krauterkruste Uberbacken
an Naturjus mit Gemulsebouquet und Kartoffelkroketten

X >k k

Ricottamousse mit Zwergorangen und Mangosorbet
Euro 42,00

Die MenUs kénnen auch selber zusammengestellt werden. Wir bitten Sie, ein
gemeinsames Menl auszuwahlen. Bei allen Menl(s ist zu einem Aufpreis von Euro
6,- pro Person ein Kase- bzw. Dessertbuffet méglich.

Stand Juli 2021



Menu 5

Bregenzerwaélder Kaserahmsuppe mit Knoblauch-Krautercro(itons

Xk %k

Risonirisotto mit Shrimps und Rucola

Xk %k

Duett vom Rinds- und Schweinsfilet an Pfifferlingrahmsauce

mit Kartoffelstrudel und Speckbohnen

>k >k k

Pralinenknoddel in Kokosbrosel mit karamellisierten Beeren

Euro 42,00

Menu 6

Fladlesuppe

Xk %k >k

Gemischte Blattsalate mit Zanderknusperlis und Limettenvinaigrette
Xk %k
Kalbsfilet auf Schalottenjus
mit Herzoginkartoffeln und Wurzelgemuse

X >k k

Schokotdrtchen mit Haselnusseis und Vanilleespuma
Euro 45,00

Die MenUs kénnen auch selber zusammengestellt werden. Wir bitten Sie, ein
gemeinsames Menl auszuwahlen. Bei allen Mends ist zu einem Aufpreis von Euro
6,- pro Person ein Kase- bzw. Dessertbuffet méglich.

Stand Juli 2021



Menu 7/

Tafelspitz-GemUsesulz mit Schnittlauch-Créme Fraiche

Xk %k

Rindssuppe mit Fladleroulade

Xk %k

Gebratene Maishuhnbrust an einer Krauterrahmsauce

mit Basmatireis und Gemiuise der Saison

>k >k k

Geeister Kaiserschmarrn mit marinierten Erdbeeren

Euro 38,50

Menu 8

Marinierte Blattsalate
mit gebratenem Speck und Knoblauchcro(tons

>k >k k

Pfifferlingsrahmsuppe

>k >k k

Entrecote mit Kartoffelgratin und Gemiuise der Saison

X >k k

Dessertvariation ,Messmer"
Euro 42,00

Die MenUs kénnen auch selber zusammengestellt werden. Wir bitten Sie, ein
gemeinsames Menl auszuwahlen. Bei allen Mends ist zu einem Aufpreis von Euro
6,- pro Person ein Kase- bzw. Dessertbuffet méglich.

Stand Juli 2021



Buffetvorschlage
(ab 25 Personen)

Buffetvorschlag 1

Kalte Gerichte

Shrimpscocktail mit Avocados
Parmaschinken mit Honigmelone
Geraucherte Bodenseefische mit Sahnekren

Tomaten-MozzarellaspieBe mit Basilikumpesto

Warme Gerichte
Zanderfilet an WeiBweinsauce mit Krauterreis und Blattspinat
Schweinskrustenbraten mit Bayrischkraut und Serviettenkndédel

Kalbsragout mit Spatzle und Gemduse

Nachspeisen
Zweierlei Schokoladenmousse
Topfenknddel mit Beerenragout
Frischer Fruchtsalat
Orangen-Joghurtterrine mit Marillenmark

Vorarlberger Kaseauswahl mit Butter und Brot

Euro 42,50

Stand Juli 2021



Buffetvorschlag 2

Kalte Gerichte

Crépe Roéllchen mit Lachs-Dillfiillung
Geraucherte Entenbrust
Roastbeef mit Waldorfsalat
Kalbsleberpastete mit Preiselbeeren

Krabbensalat mit Ananas

Warme Gerichte
Rindsgeschnetzeltes , Stroganoff" in Sauerrahmsauce mit Tomatenspatzle
Gebratenes Lachssteak an WeiBweinsauce mit Safran-Blattspinat und Nudeln

Kalbsbraten mit glacierten Karotten und Herzoginkartoffeln

Nachspeisen
Gianduja-Kokosmousse
Erdbeer-Schalotte
Schokoladen-Eierlikdrterrine im Biskuit
Osterreichische und internationale Késespezialitdten vom Brett

mit Butter und Brot

Euro 42,50

Stand Juli 2021



